U.R.I USLUGE SMESTAJA
ACIN RANC

PR. Viadimir Krsmanovié
Duboka bara, Nova 1. br. 18b
11210 Palilula, Beograd
tel:+381 63 264 105
tel/fax:+381 11 274 80 27

e-mail. vladimir.krsmanovic@gmail.com

160-407877-03 Banka Intesa
Maticni br. 63528498
PIB: 108547894

Cene menija za organizaciju razlicitih vrsta proslava u restoranu
Acin rand, koje imaju broj gostiju ispod 100.

MENI I trajanje 5 sati od dogovorenog pocetka proslave 3.500,00 dinara.

Predjelo na ovalima ili
pojedinac¢no
Pecenica, Budimska,
KriSka belog sira,
Kajmak kugla,Urnebes kugla,
Projica

Glavno jelo (na ovalima koji
se dopunjavaju)

Mesani rostilj, po osobi
S$nicla vrata, Snicla belog
mesa, pileci batak,

¢evapi, kobasica

Prilog: grilovano povrce,
pekarski krompir

Sezonska salata ( na ovalima
koji se dopunjavaju)

Letnji period: paradajiz, sveZ
krastavac, kupus, ljuta
papricica

Zimski period: file paprike,
kiseli krastav¢idi, sladak ili
kiseli kupus, feferone

Pice:

Vinjak, Vermut, Vodka
domaca, Pelinkovac ( Gorki
list),DZin, Rakija §ljiva,
Rakija Jabuka,Rakija
Viljamovka, Rakija Kajsija,
Rakija Dunja

Vino Belo: Belo podrum
Krsmanovic

Vino Crveno: Crveno podrum
Krsmanovic

Vino Rose: Rose Rubin

Pivo: Pivo flasirano: Zajacar,
Lav, Jelen.

Gazirni sokovi: Koka kola,
Fanta, Biter

Negazirani sokovi: Jabuka,
Narandza, Breskva, Sumsko
voce

Voda: kisela voda, obi¢na
voda, (flasirana)

Kafa: domaca, nes, espresso,
(kafa se sluzi kad ko poruci)

MENI Il trajanje 5 sati od dogovorenog pocetka proslave 3.800,00 dinara.

Predjelo na ovalima ili
pojedinacno

Pecdenica, Budimska,
Kriska belog sira,
Kajmak kugla,Urnebes kugla,
Projica

Corba ( forlagovanje u
tanjire)
Po vasem izboru jedna od
Corbi Ce biti posluZena, u toku

slavlja.
Teleca, juneca, pileca,
jagnjeca, bela, riblja.

Glavno jelo (na ovalima koji
se dopunjavaju)

MesSani rostilj, Snicla vrata,

Snicla belog mesa, pileci
batak, ¢evapi, kobasica
Prilog grilovano povrce,
pekarski krompir

Sezonska salata ( na ovalima
koji se dopunjavaju)

Letnji period: paradajiz, sveZ
krastavac, kupus, ljuta
papricica

Zimski period: file paprike,
kiseli krastavcici, sladak ili
kiseli kupus, feferone

Pice:
Vinjak, Vermut, Vodka

domaca, Pelinkovac ( Gorki
list), Dzin, Rakija Sljiva,

Rakija Jabuka,Rakija
Viljamovka, Rakija Kajsija,
Rakija Dunja

Vino Belo: Belo podrum
Krsmanovic

Vino Crveno: Crveno podrum
Krsmanovi¢

Vino Rose: Rose Rubin

Pivo: FlaSirano Zajacar, Lav,
Jelen.

Gazirni sokovi: Koka kola,
Fanta, Biter

Negazirani sokovi: Jabuka,
NarandZa, Breskva, Sumsko
voce

Voda: kisela voda, obi¢na
voda, (flasirana)

Kafa: domaca, nes, espresso,
(kafa se sluzi kad ko poruci




MENI III trajanje 5 sati od dogovorenog pocetka proslave 4.400,00 din

Predjelo na ovalima ili
pojedinac¢no

Prsut

Pecenica,
Budimska,
KriSka belog sira,
Kajmak,
Urnebes,

Projica

Corba (forlagovanje u
tanjire)

Po vasem izboru jedna od
corbi Ce biti posluZena: u toku

slavlja.
Teleca, juneca, pileca,
jagnjeca, bela, riblja.

Glavno jelo ( na ovalima koji
se dopunjavaju)

Preporuka kuce za najbolji
meni, mesavina

1.rebarca sa medom (ili
teletina ispod saca),

¢uretina sa mlincima,
mesani rostilj.

(sadrzi

S$nicla vrata, Snicla belog
mesa ili pileci Stapici u
susamu,

pile¢i batak, ¢evapi,
kobasica)

2.meSani rostilj, svinjsko
pecenje, ¢uretina sa
mlincima.

prilog: pekarski krompir i
grilovano povrce.

Sezonska salata ( na ovalima
koji se dopunjavaju)

Letnji period: paradajiz, sveZ
krastavac, kupus, ljuta
papricica

Zimski period: file paprike,
kiseli krastav¢idi, sladak ili
kiseli kupus, feferone

Dodatak menijima uz posebnu doplatu:

Pice:

Vinjak, Vermut, DzZin, Vodka
domaca, Pelinkovac ( Gorki
list), Rakija Sljiva, Rakija
Jabuka,Rakija Viljamovka,
Rakija Kajsija, Rakija Dunja
Vino Belo: Belo podrum
Krsmanovic

Vino Crveno: Crveno podrum
Krsmanovic

Vino Rose: Rose Rubin

Pivo: FlaSirano Zajacar, Lav,
Jelen.

Gazirni sokovi: Koka kola,
Fanta, Biter, Tonik
Negazirani sokovi: Jabuka,
Narandza, Breskva, Sumsko
voce, Jagoda

Voda:Kisela voda, obi¢na
voda, (flasirana)

Kafa: domaca, nes, espresso,
(kafa se sluZi kad ko poruc

Heineken 0,4 | pored domacdih piva, uveéanje cene za 100 din. po osobi, za menije koji u ponudi ne sadrze

isti

Espresso kafa pored domace kafe, uveéanje cene menija za 120,00 din.

Dodatak buteljke. [ Aleksié, MiloSevié,) 150 din. jedan proizvodjac od ponudjenih.

Ubacivanje viskija u ponudu (JAMESON, Johnnie Walker, Ballantine’s) 200,00 din. jedan od ponudenih.

Strani alkohol, se nudi po cenama iz dnevhog menija, sem menija koji sadrzZe isti.

Barski stolovi iznajmljivanje po komadu sa presvlakom 1.200,00 din.

- Meni pod rednim brojem 3, moZe biti posluZen i na Svedskom stolu po Zelji.

- Ukoliko neko od gostiju posti ili je vegan ili je vegetarijanac, za njih pravimo kompletno
posebne menije u dogovoru sa vama.

Napomena:

Za sve menije obavezno je navesti tacan broj gostiju 24 ¢asa pre zakazane proslave i to
slanjem SMS poruke na +381 63 264 105, sa rasporedom koji bi prethodno bio nacrtan, koji broj
gostiju ¢e biti i naplaéen, i to u slucaju dolaska tacnog ili manjeg broja gostiju od prijavljenog
broja. U slucaju dolaska veéeg broja gostiju, ugovorena cena i usluga ée se primenjivati i za

dodatne goste.

Obezbeden besplatan parking za sve goste.



Mala deca koja ne sede sama, to jest bez pomo¢i roditelja, se ne racunaju u goste ali se za njih ni
ne pravi posebno mesto. Starija deca do 12 godina se racunaju po ceni od 50% ponudjenog
menij i imaju svoje mesto za stolom, a ukoliko Zelite da se prave i posebna mesta za malu decu,
onda se racunaju kao deca uzrasta do 12 godina.

Brojevi za stolove.( ukoliko dodje do loma ili nestajanja broja, cena koja se plaéa, po
broju iznosi 2.000,00 din., a cena drugog oStec¢enog inventara prema ceni koStanja).

Sto se ti¢e dekoracije, nesto sto ide u paketu sa menijima su beli stoljnjaci, salvete u boji (Crvene,
Plave, Bez, Zelene, Zute, NarandZaste, bebi rose, ljubi¢aste, Bele. ),po vasem izboru koje Zelite.

Domaéinima dajemo jednu sobu; koju mogu koristiti u toku tog dana za presvlacenje,
odmor male dece.

Svaki sat produzetka naplaéuje se 50.000,00 din.

Fotografisanje:
Imamo fotografa sa kojim radimo i za njega i njegov tim ne plaéate nista dodatno ( odnosno
ekipa za fotografisanje se ne ubraja u goste). Ukoliko dovodite svog fotografa, za njega i svakog
clana njegovog tima, naplaéuje se cena menija kao i za svakog drugog gosta (a posluZenje ¢e im
biti obezbedeno kao i drugim gostima). Navedeni nacin naplate primenjuje se i za muzicare,
ukoliko ih angaZujete.

Ukoliko broj gostiju nedelju dana pre proslave bude uveéan preko broja od 100 gostiju,
cena menija po osobi ¢e biti umanjena za 5%, a ukoliko bude broj gostiju umanjen na broj ispod
75 gostiju onda ¢e cena biti uveéana za 5% po osobi.

Za broj gostiju koji spada u kategorije od 40-80, zadrzavamo pravo da zakazemo jos
jednu proslavu pored vase, koja ée se obavljati u drugoj Sali, ili u basti u zavisnosti od
vremenskih prilika.

ZadrZavamo pravo, da cene prilagodavamo rastu cena: hrane, pi¢a i energenata, do odrZavanja
proslave, a naj kasnije, nedelju dana pre, po dogovoru, ukoliko bilo koji od odlu¢ujucih faktora zabeleZi
rast veci od 5%.



ditale

ACIN R ANC

Restoran ACIN RANC
Kontakt telefon: 063 264 105

e-mail. vladimir.krsmanovic@gmail.com

Predlozi menija za vase savrseno vencanje. Uz svaki meni ukljucena je
flasa penusavog vina koja se sluzi uz tortu kao i mladenacki apartman.
Moguénost angaZovanja fotografa restorana uz pogodnosti.

Predjelo posluZujemo na
ovalima ili pojedina¢no
Govedi prsut,

pecenica,

kanada,

suvi svinjski vrat,

sir kriska,

kajmak kugla

urnebes kugla,

projica

Corba (forlagovanje u tanjire)
Po vasem izboru

teleca,

juneca,

pileca,

jagnjeca,

bela,

riblja.

Predjelo na ovalima ili
pojedinacno
Govedi prsut,
pecenica,
kanada,
suvi svinjski vrat,
sir kriska,
kajmak kugla,
urnebes kugla,
projica

Corba (forlagovanje u
tanjire)
Po vasem izboru
teleca, juneca, pileéa, jagnjeca,
bela, riblja.

Toplo predjelo
(forlagovanje u tanjire)
Birate od navednog jedno koje
Ce se sluZiti tog dana:

Sarmice od zelja sa kiselim
mlekom
sarme od kiselog kupusa

MENI I trajanje 7 sati

MENI II trajanje 7 sati

Glavno jelo posluZujemo ( na
ovalima koji se dopunjavaju)
Mesani rostilj porcija sadrZi:
Snicla vrata, $nicla belog mesa
ili Stapici u susamu, pileéi batak,
¢evapi, kobasica

Po Zelji ide miks meSanog
jagnjetina, prasetina
prilog: pekarski krompir,
grilovano povrée

Sezonska salata ( na ovalima
koji se dopunjavaju )

Letnji period: paradajz, svez
krastavac, kupus, ljuta papricica
zimski period: file paprike, kiseli
krastavcici, sladak ili kiseli
kupus, feferone

Pohovani kackavalj,
PecCurke na Zaru

Glavno jelo( na ovalima koji
se dopunjavaju)
Mesani rostilj porcija sadrZi:
S$nicla vrata, Snicla belog mesa
ili Stapi¢i u susamu, pile¢i batak,
¢evapi, kobasica

Po Zelji ide miks meSanog
rostilja sa pecenjem.
jagnjetina, prasetina
prilog: pekarski krompir,
grilovano povrce

Sezonska salata ( na ovalima
koji se dopunjavaju )
Letnji period: paradajz, svez
krastavac, kupus, ljuta papricica

zimski period: file paprike, kiseli

krastavcici, sladak ili kiseli kupus,
feferone

33,00 €

35,00 €

Pice:

Vinjak, Vermut, Vodka domaca,
Pelinkovac ( GorKki list), Dzin,
Rakija Sljiva,Rakija Viljamovka,
Rakija Kajsija, Rakija Dunja, Rakija
Jabuka.

Vino Belo: podrum Krsmanovié
Vino Crveno: podrum Krsmanovic¢
Vino Rose: Rubin

Pivo: FlaSirano pivo, zajacarsko,
jelen, lav, kalzberg

Gazirni sokovi: Koka kola, Fanta,
Biter, tonik, Koka kola zero, Sprite
Negazirani sokovi: Jabuka,
NarandZa, Breskva, Sumsko voce,
Jagoda.

Voda: kisela voda, obi¢na voda
(flasirana)

Kafa: domacéa kafa

(kafa se sluzi kad ko poruci)

Pice:
Vinjak, Vermut, Vodka domaca,
Pelinkovac ( Gorki list), DZin,
Rakija §ljiva,Rakija Viljamovka,
Rakija Kajsija, Rakija Dunja, Rakija
Jabuka.
Vino Belo: podrum Krsmanovic¢
Vino Crveno: podrum Krsmanovic¢
Vino Rose: Rubin
Pivo: FlaSirano pivo, zajacarsko,
jelen, lav, kalzberg
Gazirni sokovi: Koka kola, Fanta,
Biter, tonik, Koka kola zero, Sprite
Negazirani sokovi: Jabuka,
NarandZa, Breskva, Sumsko voce,
Jagoda.
Voda: kisela voda, obi¢na voda
(flasirana)
Kafa: domaca kafa
(kafa se sluzi kad ko poruci)



mailto:vladimir.krsmanovic@gmail.com

Predjelo na ovalima ili
pojedinacno
Govedi prsut, peCenica,
kanada, suvi svinjski vrat,
sir kriSka, kajmak kugla,
urnebes kugla, projica

Corba (forlagovanje u
tanjire)
Birate od navednog jedno
koje ¢e se sluZiti tog dana:
teleca, juneca, pileca,
jagnjeca, bela, riblja

Glavno jelo (na
ovalima koji se
dopunjavaju)

Preporuka kuce za najbolji
meni, mesSavina

Rebarca sa medom (ili
teletina ispod saca),
Curetina sa
mlincima,mesani rostilj.

Predjelo na ovalima ili
pojedinacno
Govedi prsut, pecenica,
kanada, suvi svinjski vrat,
sir kriska, kajmak kugla,
urnebes kugla, projica

Corba (forlagovanje u
tanjire)
Birate od navednog jedno
koje Ce se sluZiti tog dana:
teleca, juneca, pileca,
jagnjeca, bela, riblja

Toplo predjelo
(forlagovanje u tanjire)
Birate od navednog jedno koje
Ce se sluZiti tog dana:

Sarmice od zelja sa kiselim
mlekom

sarme od kiselog kupusa
Pohovani kackavalj,
Pecurke na Zaru

Glavno jelo ( na ovalima
koji se dopunjavaju)
Preporuka kuce za najbolji
meni, mesavina

MENI 1V trajanje 7 sati

MENI IIl trajanje 7 sati 38,50 €

Mesani rostilj sadrzi:

S$nicla vrata, Snicla belog
mesa ili pileci Stapici u
susamu, pile¢i batak, ¢evapi,
kobasica

mogucnost odabira za

glavno jelo:

mesSavina rostiljai pecenja,
(jedno po izboru, Prasetina,
Jagnjetina) sa joS dva jela iz
preporuke kuce.

Prilog: pekarski krompir i
grilovano povrce, pomfrit,
riZoto, ili neSto po vasem
izboru

Sezonska salata ( na
ovalima koji se
dopunjavaju )

Letnji period: paradajz, svez
krastavac, kupus, ljuta
papricica

zimski period: file paprike,
kiseli krastav¢idi, sladak ili
kiseli kupus, feferone

Rebarca sa medom (ili
teletina ispod saca),
Curetina sa mlincima,
mesani rostilj.

MeSani rostilj sadrzi:

$nicla vrata, $nicla belog
mesa ili pileéi Stapici u
susamu, pilec¢i batak, ¢evapi,
kobasica

mogucnost odabira za

glavno jelo:

mesavina rostiljai pecenja,
(jedno po izboru, Prasetina,
Jagnjetina) sa joS dvajela iz
preporuke kuce.

Prilog: pekarski krompir i
grilovano povrce, pomfrit,
rizoto, ili nesSto po vasem
izboru

Sezonska salata ( na ovalima

koji se dopunjavaju )

Letnji period: paradajz, svez
krastavac, kupus, ljuta
papricica

zimski period: file paprike,
kiseli krastavcici, sladak ili
kiseli kupus, feferone

41,50 €

Pice

Vinjak, Vermut, Vodka
domaca, Pelinkovac ( Gorki
list),DZin, Rakija Sljiva,
Rakija Dunja, Rakija
Viljamovka, Rakija Kajsija,
Rakija Jabuka

Vino Belo: podrum
Krsmanovic

Vino Rose: Rose Rubin
Crveno vino: podrum
Krsmanovic

Pivo: Pivo flaSirano Zajacar,
Lav, Jelen, Kalzbrg,

Gazirni sokovi: Koka kola,
Fanta, Biter, Tonik, koka kola
zZero, sprite.

Negazirani sokovi: Jabuka,
Narandza, Breskva,Sumsko
voce, jagda.

Voda: kisela voda, Obic¢na
voda ( flaSirana)
Kafa: domaca, nes, espresso,
(kafa se sluZi kad ko poruci)

Pice

Vinjak, Vermut, Vodka
domaca, Pelinkovac ( Gorki
list),DZin, Rakija §1jiva,
Rakija Dunja, Rakija
Viljamovka, Rakija Kajsija,
Rakija Jabuka

Vino Belo: podrum
Krsmanovic

Vino Rose: Rose Rubin
Crveno vino: podrum
Krsmanovic

Pivo: Pivo flasirano Zajacar,
Lav, Jelen, Kalzbrg,

Gazirni sokovi: Koka kola,
Fanta, Biter, Tonik, Koka
kola zero, Sprite.
Negazirani sokovi: Jabuka,
NarandZa, Breskva,Sumsko
voce, Jagoda

Voda: kisela voda, Obicna
voda ( flaSirana)
Kafa: domaca, nes, espresso,
(kafa se sluzi kad ko poruci)




MENI V PONUDA PO PRINCIPU SVEDSKOG STOLA, trajanje 7 sati, 48,00 €

Ponuda hrane
Na svedskom stolu je

posluZena istovremeno i

stalno se tokom slavlja
dopunjava.

govedi prsut,
pecenica,

kanada,

suvi svinjski vrat,
beli sir,

kajmak,
kackavalj,
urnebes salata,
ruska salata,
mimoza salata,
meksicka salata,
vitaminska salata,
pohovani kackavalj,
gibanica,

proja,

prebranac,
podvarak,

rizoto,

pekarski krompir,
$nicla vrata,

Snicla belog mesa,
pileci kroketi u susamu,
pile¢i batak,

¢uretina sa mlincima,
piletina u kajmaku sa
prsutom,

leskovacka muckalica,
prasece pecenje,
jagnjece pecenje,

fileti soma,

grilovano povr¢e,

paradajz, svez krastavac,

kupus,
ljuta papricica

Pice:

Vinjak, Vermut, Vodka
domaca, Pelinkovac ( Gorki
list), DZin, Rakija Sljiva,
Rakija Dunja, Rakija
Viljamovka, Rakija
Kajsija,Rakija Jabuka, viski:
Johnnie Walker, Ballantine’s,
ili umesto ta dva viskija
JAMESON

Vino Belo: Buteljke Aleski¢
Zuti cvet, podrum Milosevi¢,
podrum Krsmanovi¢

Vino Rose: Buteljke Aleksi¢
Barbara, podrum MiloSevi¢,
podrum Krsmanovi¢

Crveno vino: Buteljke Aleksic¢
Karda$, podrum MiloSevi¢,
podrum Krsmanovié

Pivo: Pivo FlaSirano: Lav,
Kalzberg, Zajacarsko, Jelen,
Heineken

Gazirni sokovi: Koka kola,
Fanta, Biter, Tonik, Koka
kola zero, Sprite.

Negazirani sokovi: Jabuka,
Narandza, Breskva, Sumsko
voce, Jagoda.

Voda: Kisela voda, Obi¢na
voda (flasirana)

Kafa: domaca, nes, espresso,
(kafa se sluzi kad ko poruci).

U moguénosti smo da vam uz ovaj meni ponudimo i postavljanje 5 barskih stolova sa navlakama,

rasporedjenih po vasoj Zelji.

Ukoliko neko od gostiju posti, ili je vegan, ili je vegetarijanac za njih pravimo kompletno

posebne menije u dogovoru sa vama.

Dodatak menijima uz posebnu doplatu:

Heineken 0.4 [ pored domacih piva, uveéanje cene za 100 din. po osobi, za menije koji u ponudi ne sadrze

isti

Espresso kafa pored domace kafe, uveéanje cene menija za 120,00 din.

Dodatak buteljke. { Aleksié, MiloSevié,) 150 din. jedan proizvodjac od ponudjenih.

Ubacivanje viskija u ponudu (JAMESON, Johnnie Walker, Ballantine’s) 200,00 din. jedan od ponudenih.

Strani alkohol, se nudi po cenama iz dnevnog menija, sem menija koji sadrzZe isti.

Barski stolovi iznajmljivanje po komadu sa presvlakom 1.200,00 din.




Napomena:

Za sve menije obavezno je navesti tacan broj gostiju 24 ¢asa pre zakazane proslave i to
slanjem SMS poruke na +381 63 264 105, sa rasporedom koji bi prethodno bio nacrtan, koji broj
gostiju ¢e biti i naplacen, i to u slucaju dolaska tacnog ili manjeg broja gostiju od prijavljenog
broja. U slucaju dolaska veéeg broja gostiju, ugovorena cena i usluga ée se primenjivati i za
dodatne goste.

Mala deca koja ne sede sama, to jest bez pomo¢i roditelja, se ne racunaju u goste ali se za
njih ni ne pravi posebno mesto. Starija deca do 12 godina se rac¢unaju po ceni od 50%
ponudjenog menija i imaju svoje mesto za stolom, a ukoliko Zelite da se prave i posebna mesta
za malu decu, onda se ra¢unaju kao deca uzrasta do 12 godina.

Svaki sat produzetka naplaéuje se od 50.000,00 din. - 80.000,00 din. U zavisnostiod
prijavljenog broja gostiju, ispod 70=50.000,00 din, preko 70=80.000,00 din.

Fotografisanje
Imamo fotografa sa kojim radimo i za njega i njegov tim ne plaéate nista dodatno.( odnosno
ekipa za fotografisanje se ne ubraja u gost). Ukoliko dovodite svog fotografa, za njega i svakog
clana njegovog tima, naplacuje se cena menija kao i za svakog drugog gosta (a posluZenje ¢e im
biti obezbedeno kao i drugim gostima). Navedeni nacin naplate primenjuje se i za muzicare
ukoliko ih angaZujete.

Sto se ti¢e dekoracije, nesto sto ide u paketu sa menijima su beli stoljnjaci, salvete u boji
(Crvene, Plave, Bez, Zelene, Zute, NarandZaste, bebi rose, ljubicaste, Bele. ),koju Zelite,. Prostor
koji je namenjen za sam cin vencanja ( stavljamo sto sa stoljnjakom i oblac¢imo 25-30 stolica u
elegantno belo platno u prostoru predvidjenom za sam ¢in vencanja, koje poredamo na samom
mestu ceremonije), masne na tim stolicama i dodatna dekoracija, ukoliko smatrate da je
potrebna, nije ukljucena u cenu, mozete je uraditi u sopstvenoj reziji ili angazovati neku
profeesionalnu dekoraciju.

Brojevi za stolove ( ukoliko dodje do loma ili nestajanja broja, cena koja se placa, po
broju iznosi 2.000,00 din., a cena drugog ostec¢enog inventara prema ceni kostanja).

MoZemo vam od stoljnjaka napraviti prekriva¢ za mladenacki sto, u koliko ne narucite
posebno

Parking obezbeden za sva vozila u okviru imanja.

Mladencima dajemo jednu sobu; koju mogu koristiti u toku tog dana za presvlacenje,
naravno mogu i da prenoce ukoliko Zele.

Za broj gostiju koji spada u kategorije od 40-80, zadrzavamo pravo da zakazemo jos
jednu proslavu pored vase, koja ¢e se obavljati u drugoj Sali ili u basti u zavisnosti od
vremenskih prilika.

Svi meniji podrazumevaju broj od najmanje 80 odraslih gostiju. Ukoliko je broj manji od
80 gostiju, meniji se uve¢avaju za 15 %, minimum gostiju je 40.

ZadrZavamo pravo, da cene prilagodavamo rastu cena: hrane, pica i energenata, do odrZavanja
proslave, a naj kasnije, nedelju dana pre, po dogovoru, ukoliko bilo koji od odlucujucih faktora zabeleZi
rast veci od 5%.
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